


«° Piacere QraS?
LO SPECIALISTA DEL VEGETA

LE

OraSi € il marchio italiano delle bevande vegetali
che da anni porta in tavola un plant based gustoso,
buono e davvero per tutti.

Un'idea di autenticita e leggerezza che ¢ arrivata
anche in TV, grazie allo spot che celebra la gioia
del PLANT BASED ALLITALIANA.

OraSi si rivolge anche ai professionisti
con due brand specializzati:

0ras. Bevande vegetali
O“Sta per caffetterie e bar. AVEH A

SEMPLICEMENTE S0SmA

0ras, Basi vegetali

GEI_A"“ per gelaterie artigianali.

OraSi Gelato ¢ la linea 100% plant based
di basi liquide UHT, nata dall'esperienza
di Martini Gelato e OraSi.




Perche introdurre il gelato plant based
nel tuo punto vendita?

E UN MERCATO IN CONTINUA CRESCITA

Tasso di Crescita Annuale Composto
2025 - 2035

Valore atteso nel 2035
(2025: 2,6 miliardi )

onte: report Plant-Based Ice Creams Market Outlook 2025-2035
et Insights

Valore annuo vendite 2021 - 2023

% Valore del mercato nel 2023
B
R Crescita valore vendite

(Gen - Apr 2024 VS Gen - Apr 2023)

Il consumo cresce anche fuori stagione

Fonte: report Good Food Institute Europe (GFI) / GFI Italia




PY HA UN TARGET SEMPRE PIU AMPIO

italiani che hanno ridotto il consumo
di proteine animali, di cui:

Fonte: Ipsos 2025

12° 30% 23%

FLEXITARIARI FLEXITARIARI DICHIARA

CONSAPEVOLI CONSAPEVOLI DI AVER RIDOTTO
E CONTINUATIVI MA SALTUARI ILCONSUMO

italiani “veg"

Fonte: Eurispes - Rapporto Italia 2025

italiani intolleranti al lattosio

(sintomatici o asintomatici)

Fonte: AILI - Associazione Italiana Latto-Intolleranti APS.




Perche i consumatori scelgono
Il gelato plant based?

Oltre il 60°% dei consumatori di gelato plant based ha citato

la S05tenibilita come uno dei motivi principali per scegliere

queste opzioni. La crescente consapevolezza sui Denefici ambientali
di ridurre il consumo di latticini spinge questa preferenza.

Piu del 40°s dei consumatori di gelato plant based proviene
da segmenti che seguono diete senza lattosio 0 senza glutine.
Le persone con intolleranza al 1attosio rappresentano una fetta
importante di questa domanda.

Per una gelateria artigianale diventa imprescindibile offrire

una proposta plant based, sia per i propri clienti, sia per attrarne
di nuovi. Questo significa essere innovativi, distinguersi

ed essere attenti alla sostenibilita.



L' AVENA e Ia bevanda vegetale
pill apprezzata

(4

e

%%  +17%

Quota di mercato Crescita a valore

(+3 pt vs 2024)
Ha superato la categoria soia.

+18% 1 posizione

Crescita a volume nel mercato
delle bevande vegetali

Fonte: IRI, Iper+Super+LSP ‘25 vs 24




Non 5010 PLANT BASED..
ma anche SENZA ZUCCHERI AGGIURTI

IL CLAIM SEMPRE PIU RICHIESTO DAL CONSUMATORE




La gamma Orasi Gelato

Con il gelato firmato OraSi porti in vetrina un gelato buono ed etico, che va incontro ai gusti di tutti
i consumatori: vegani, intolleranti al lattosio o che vogliono semplicemente provare gusti nuovi.

7 R p Dosaggi: 4L per una vaschetta
@ Cartone:x12
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TIRAMISU Orass = SENZA ZUCCHERI
0T

A BASE DI AVENA o AGGIUNTI
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Omaggio a uno

dei dessert italiani
piu amati. Si presta

a molte combinazioni
innovative.

Base dal gusto neutro,
per un gelato leggero
ma appagante allo stesso
tempo. Unisce due trend
in un unico prodotto.
Fatta con mandorle.

AV34EO AV34EP
AVENA : GUSTO J
Base dal gusto neutro, da aromatizzare CARAMELLO SALATO e BISCOTTO
per creare tantissime ricette. : Le basi che apri, versi e... il gusto & pronto!

' AV34EH . AV34EK AV34EJ



OraSi Gelato i partner
giusto per te! -
[

o Materie prime selezionate.

o Offre flessibilita e garantisce un prodotto
sempre fresco.

e Qualita costante ed esperienza produttiva garantite
da Martini Gelato e OraSi.

e Gelato cremoso e facile da spatolare
anche a distanza di ore dalla produzione.

e Prodotto UHT: non richiede pastorizzazione.
o Stoccaggio a temperatura ambiente.

e Serve solo un mantecatore.

¢ Sj eliminano i costi di pastorizzazione.

e Non serve personale esperto perché le basi
sono gia complete. All'occorrenza, personalizzare

in base alla ricetta.
 Si produce solo la quantita necessaria. J



Accendi il mantecatore... NON Tl SERVIRA ALTRO!
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Aprire il brick Personalizzare il mix
e versare se necessario (basi “pronte
in una brocca all'uso” gia aromatizzate)

QUALITA DEL PRODOTTO
SICUREZZA ALIMENTARE
RISPARMIO DI TEMPO
RISPARMIO ECONOMICO

A PROVA DI ERRORE

B

Mescolare con Versare
frusta o mixer nel mantecatore

Una volta aperto, conservare il prodotto

in frigorifero e utilizzarlo entro 3/4 giorni.

Se mantenuto a temperatura ambiente dopo
l'apertura, utilizzare entro lo stesso giorno.



Ti supporteremo con tanti materiall
di comunicazione

Tutti gli abbinamenti possibili
per creare il tuo Gelato OraSi!

It Kit a

¢ 2 spatole
¢ 1 grembiule
¢ 200 coppette 80 cc
¢ 200 coppette 120 cc
¢ 5 seghagusti
¢ Locandina A4
e Vetrofania

e Cavaliere da banco

e Totem



oras!
GELIH %
IL VEGETALE PRENDE GUSTO

Scopri di piu
su OraSi Gelato!

(" cLiccAqQul )

SEGUICI SU INSTAGRAM

@martinigelato @orasi.italia

www.martiniprofessional.it/orasi-gelato/

www.orasivegetale.com


https://orasivegetale.com/gelato/
https://www.martiniprofessional.it/orasi-gelato/
https://www.instagram.com/martinigelato/
https://www.instagram.com/orasi.italia/
https://orasivegetale.com/

